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MONDAMIN-Backpulver

das zuverldffige Hilfsmittel beim Saden.
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3um Siiffien von Badwerf und Siififpeifen
aller Art. Bibt feinen Vanille » Gefdhymad!

Bitte beadyfen Sie beim Oaden:

Bevor man den Teig anriibrt,
muff man dad Mebl mit dem
MONDAMIN und mit dem
Badpulver zufammen grindlid
durdfieben, damit fih alles
innig miteinander werbinden
und gleihmdfig iber den Teig
verfeilen fann, fonft — wird
berfﬂlucf)tn fift{chig ober gebt {dhief
auf.

Der Jeig fiir Bad-

alle Gewalt abreifit, bdarf er
pulverfuden mufy fidh Fury natiivlidh audy nidt fein.
mit dem Loffel abreifien Sdnelles, gleidmdifiiges

laffen, wenn man ihn ein=
fiillen will, fonft ent-
fteben, wenn er zu dilnn
ift, leidht Klit{dftreifen.
So  feft, dafi er nur mit

und  Prdftiged Riibren Dbdes
Jeiged — immer nad)y der=
felben Riditung — ift nidtig,
fonft — werden fdhwere
Ruden ftreifiag

flapfEudben. 375 g Mebl, 125 g MONDAMIN, 1 Pdadden MONDAMIN - Badpulver

pfeudy 225 g Butter, 175 g 3uder, 4 Gier, if4 Liter IMildh, 70 g RKovinthen, 50 g
3itronat, 3 geriebene Mandeln, Abgericbened von 1/2 Jitrone.

Butter, 3uder, Cidotter mit Abgeriebenem von /3 itrone fdhaumig riihren.
MONDAMIN und Badpulver gefiebt, abwedfelnd mit Mild) dazugeben.

arbeiten, 3ulegt Sultaninen, Kovinthen, 3Jifronat und MWandeln beiviibren.

Dann Wtebl mit
Alles gut bdurd-
Den Teig mit

Cifdnee untersichen und 1 Stunde in audgebutterter Form baden laffen.
. 375 g MONDAMIN, 2 Zeeldffel MONDAMIN - Badpulver, 250 Butter,
Sandtorte 200 g feiner 3uder, 1 Pddden MONDAMIN -Vanillinzucker, 4 gicr, Ab=

p ';:ger{ebenes von 1 3itvone, 1 ERl6ffel Rum,

B ‘J;{‘-‘Butter fabnig viibren. Dann (Sffelweife dad mit Badpulver gefiebte MONDAMIN, den 3uder,
e

Lt Banillinguder, Abgeriebened von 1 3itrone, Rum und 4 Eidotter unfer fortwdbrendem Rilbhren

T (immer nach der gleiden Seitel) bingufiigen, bid dad Ganze nad 1/z Stunde gut verritbrt ift.

S A Oen Teig mit dem fteifge{dlagenen Eifdnee unterzichen und in einer ausdgebutferten Form (mit

£ é‘?,%ﬁ““ eingefettetem Papier audgelegt) fofort in den Ofen bringen. 1 Stunde bei mdfiiger Hige
Lﬁ%@f‘?sfﬂﬁ baden laffen.

'IQ'&‘\:J'! o o
Y . 125 g Butter, 2 Eier, 125 g Suder, 1 Pidden MONDAMIN-Vanillin-
t«{?i Mondaminton el o O MONDAMIN, 250 & ieb, 3 ERlbel il 1o Pdcen

. ~~ MONDAMIN - Badpulver.
_FN . Butfer erft mit dem uder und Vanillinguder, dann mit den Efern {Gaumig rithren, MON-
({}fj <4\51 DAMIN, Mehl und Badpulver gut fieben und mit der Mild) allmdblidy jugeben. Den Teig. in
‘*‘\\;:\ 72 >~/ RKedmyden oder Hornden auf ein gn_f-’ eingefettetes Bled) {priten und gologelb baden.
A
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> wird dabdburd) fe

dum Tee —

den 3uder wﬁraen mftt einem PBddden MONDAMIN -Vanillinzucker, dag Aroma ded Teed
r verfeinert.

hfl L §rudtfpeifen, Rompotte und Gelees —

ﬁwinnen an Woblgefhmad, wenn der zur BVerwendung Fommende Iuder mit einem Pddden
ONDAMIN -Vanillinzucker vermi{dht wird,

Mildfuppen, Mildfpeifen, Siififpeifen —
werden befonders fdmadhaft mit einem Badden MONDAMIN - Vanillinzudcker.




